
GLI EVENTI DEL ‘FUORI SETTIMANA’

#SNC2026 #SETTIMANACELIACHIA2026 

Facciamo Festa!
Gioco di gruppo con merenda senza
glutine a Ostiano (CR).

Gluten Free Mastery
Tecniche e Metodi per la Cucina Professionale

29
APRILE

Corso “Mani in pasta”
sulle preparazioni senza glutine dedicato agli
studenti del II anno di enogastronomia
dell’Istituto Statale Professionale per
l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera
(IPSEOA) Lagrange-Brera di Milano.

7
MAGGIO

7
MAGGIO

Dedicato ai docenti dell’Istituto professionale
Servizi per l’Enogastronomia e l’Ospitalità
Alberghiera (IPSEOA) Carlo Porta di Milano.
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