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Casargo National Nutrition Summit
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| | “|l Casargo National Nutrition Summit, alla sua prima

edizione, € un evento di grande importanza, che il
Centro di Formazione Professionale Alberghiero
di Casargo ha scelto di organizzare con lo scopo di

promuovere la cultura e la consapevolezza alimentare.

Il summit 2024 vuole essere un'occasione per
esplorare le ultime novita e ricerche sul tema della
celiachia, offrendo una piattaforma unica per
ascoltare le voci autorevoli di esperti in ambito
medico, scientifico e alimentare.

Un modo per fare chiarezza su una patologia che
richiede studio costante e che oggi necessita di
grande attenzione da parte di tutti gli operatori
del settore food and beverage.”

Francesco Maria Silverij
Presidente del CFPA di Casargo

P |l programma dell’evento

H.15:00

Accredito

H.15:15

Saluti istituzionali
H.15:30

Isidoro Piaruli
Presidente AIC Lombardia Onlus
45 anni insieme. AIC e la sua storia.

H.15:45

Elena Sironi

Responsabile Alimentazione Fuori casa, Scuole e Food
AIC Lombardia

S.0.S.: la Sensibilizzazione in Ogni Settore.

H.16:00

Alessandra dell’Era

Professore Associato di Gastroenterologia, Dipartimento di
Scienze Biomediche e Cliniche - Universita degli Studi di
Milano, UOC Gastroenterologia - ASST Fatebenefratelli
Sacco - Ospedale “Luigi Sacco” Polo Universitario

La celiachia. Sintomi, diagnosi e trattamento.

H.16:20

Marco Missaglia
Medico Specialista di Dietologia e Endocrinologia
La celiachia, aspetti pluridisciplinari in diagnosi e cura.

H.16:40

Manuela Milani

Dietista del Dipartimento di Igiene e Prevenzione Sanitaria
dellAgenzia di Tutela della Salute (ATS) della Brianza

La tutela del soggetto celiaco: dalla teoria alla pratica.

H.16:55

Giulia Torchitti

Dietista, TEAM Alimentazione Fuori Casa AIC Lombardia
Onlus

A tavola con la celiachia.

H.17:10

Davide Pitari

Tecnologo Alimentare / TEAM Alimentazione Fuori Casa
AIC Lombardia

Usciamo a cena?

H.17:25

Luigi Gandola

Chef Patron Ristorante Salice Blu, Membro dell'Unione
Italiana Ristoranti del Buon Ricordo e membro AIC
Ristoranti e celiachia.

H.17:40

Silvia Visconti
Scrittrice e food blogger
Celiachia e social network.

H. 17:50

Martina Follador
[llustratrice e fumettista
La celiachia a fumetti.

H.18:00

Sintesi e conclusione dei lavori.

*Alle h.19.30 si terra una speciale cena preparata con alimenti

gluten free.




